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PINOT NOIR

Crémant du Rittersberg

La qualité de nos vins du Rittersberg est régu-
lierement saluée lors de dégustations interna-
tionales et dans les guides spécialisés:

Robert Parker, USA

7

Bettane & Desseauve, France

Le Guide Hachette des Vins, France

Wein-Plus.de

das Wein-Netzwerk im Internet

Wein-Plus, Allemagne

Des vins maintes
fois primeés:

+ Riesling du Monde

+ Pinot Gris du Monde

+ Gewurztraminer du Monde

Les vins du Rittersberg

Nos vins du Rittersberg se caractérisemgar
des notes fruitées, des arbmes marques,
soutenus par de belles acidités, expression
de ce terroir granitique exceptionnel en
Alsace.

Les vins estampillés «Réserve Personnelle»,
issus de nos plus vieilles vignes, se dis-
tinguent par leur complexité aromatique.

Nos vins gastronomiques sont présents chez
des cavistes et des restaurateurs du monde
entier, que nous avons sélectionnés pour
leur souci d’apporter la meilleure qualité a
leur clientele.

Conseil de dégustation

Servez nos vins blancs entre 8° et 12° Cet
notre Pinot Noir a température ambiante,
entre 15° et 18° C.

Idéalement, et pour un développement
optimal des arbmes, ouvrez la bouteille
15 a 30 mn avant la dégustation.



