Das Weingut Jean-Paul Schmitt produziert
ausschliellich Weine von Trauben aus bio-
logischem Anbau, zertifiziert durch Ecocert
SAS, Frankreich / FR-BIO 01.

®

Auch der Ausbau unserer Weine im Keller
ist sehr naturlich:

+ Spontangirung durch eigene Hefen
+ keine tierischen Produkte beim Ausbau

+ minimalste Schwefelgaben
vor dem Abfiillen

+ minimalste Histaminwerte
auch bei Weillweinen

+ dadurch auch fiir viele Allergiker geeignet
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Jean-Paul Schmitt

Hihnelmuhle
F-67750 Scherwiller
Tel. 0033388823474
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Unser Weingeschaft

Unsere Probierstube ist fiir Sie gedffnet:

Montag bis Freitag von 9:00—-19:00 Uhr
Samstag von 14:00 bis 19:00 Uhr
Sonntag nach Vereinbarung
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Rittersberg

Domaine Jean-Paul Schmitt
Ferme Hihnelmihle
67750 Scherwiller, France
Tel. 0033388823474

Fax 0033388823395
vins-schmitt@orange.fr
www.vins-schmitt.com
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PINOT NOIR

ANDE RESERVE

Jean/Paul Schmire

Crémant du Rittersherg

Unsere Weine des Rittersberg iberzeugen
durch lhre hervorragende Qualitdt bei inter-
nationalen Verkostungen:

eRobertParker.com
Robert Parker, USA

EBETTANE & DESSEAUVE

Bettane & Desseauve, Frankreich

Le Guide Hachette des Vins, Frankreich

Wein-Plus.de

das Wein-Netzwerk im Internet

Wein-Plus, Deutschland

Mehrfache
Auszeichnungen bei:
+ Riesling du Monde

+ Pinot Gris du Monde

+ Gewurztraminer du Monde
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Rittersberg
Jean-Paul Schmite

Die Weine des Rittersberg

Fruchtig, gehaltvoll, naturnaher Ausbau,

mit feiner Weinsaure und unsere Réserve
Personnelle-Weine mit angenehmer Restsiile:
so kennen unsere Kunden unsere Weine des
Rittersberg seit Jahren.

Dafiir werden unsere Weine auch regel-
maRig von neutralen Oenologen pramiert
— auch die Fachpresse in Frankreich und im
Ausland empfiehlt unsere Weine.

Ausgewdhlte Weinhédndler und Restaurants
in vielen Landern weltweit fiihren unsere
Weine, denn auch sie mochten ihren Kun-
den beste Qualitit anbieten.

Empfehlung

Geniellen Sie unsere Weillweine
bei 8—12° C. Unseren Pinot Noir
dagegen bei Raumtemperatur.

Offnen Sie die Flaschen 15—30 Minuten
vor dem Servieren: die Weine entfalten so
ihr volles Bukett.

- J




